
Espresso
Ristretto 20ml / Carioca 50ml / Espresso 40ml

Espresso Descafeinado - 50ml

Macchiato - 70ml

Café e espuma de leite

Macchiato Descafeinado- 70ml

Café e espuma de leite

Doppio - 100ml

Café da Roça - 70ml

Tradicional método de filtragem por coador de pano com torra exclusiva para o método, 

junto de uma apresentação temática

Cappuccino - 180ml

Chocolate com canela ou Italiano - leite, espuma de leite e café Nolita

Cappuccino Descafeinado - 180ml

Chocolate com canela ou Italiano - leite, espuma de leite e café Nolita

Syphon - 300ml

Método de infusão do café por meio da transferência térmica e vácuo. 

Café Turco - 150ml

Método de cocção do café - ibrik

French Press - 300ml 

Tradicional método de infusão do café, feito com filtro de metal

V60 - 300ml 

Método de extração do café no porta filtros da Hario com ângulo de 60 graus e filtro de papel

Chemex - 300ml

Método de extração do café por meio de filtragem tripla em filtro de papel

NOLITA ROASTERY - ALL ABOUT COFFEE!
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NOLITA AT HOME
   38Café Nolita - 250g

Escolha entre as Torras Anna - clara, Borghese - média ou Mackenzie escura e o tipo de moagem ideal 

para seu método de preparo

Cappuccino Nolita - 180ml

Exclusividade da Nolita.

Peça o capuccino personalizado com a sua foto ou frase. 

Escaneie o QR Code e envie a foto. 
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NOLITA BREAKFAST 

Nolita Especial Breakfast 
O café da manhã preferido da Nolita:

3 bebidas quentes ( Chá, cappuccino e espresso) | Croissant | Tartelete de limão | Fatias de queijo e 

presunto | Foccacia |Sorvete de Yogurt com granola | Quiche Lorraine  | Calda de  morango | Bolo de  

Laranja | Torta ópera| Macaron de Maracujá e salada de frutas 

Croque Monsieur
Tradicional receita de croque monsieur com Pão Petrópolis, presunto, queijo muçarela no forno

| Ideal para compartilhar 

Club Sandwich
Pão de forma, tomate italiano, bacon, maionese artesanal, queijo muçarela e alface romana 

Omelette a la carte
Escolha entre ; Queijo & Presunto | Tomate & Queijo com orégano | Cebola | Mushroom | Ovos 

mexidos com bacon  

128

58

38
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Frappê de Café - 330ml

Coldbrew Borghese, xarope de café artesanal, leite, gelo e  chantilly 

Frappê de Avelã - 330ml

Coldbrew Borghese, creme de avelã, leite, chantilly e crumble de biscoito Oreo 

Frappê Iced Banoffee - 330ml

Banana, doce de leite, leite, redução de canela e  chantilly 

Frappê Doce de Leite - 330ml

Doce de leite argentino, café Nolita torra média Borghese, leite e chantilly 

COFFEE SWEETHEARTS
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THE FAMOUS NOLITA’S FRAPPÊS 

Affogato - 140ml

Sorvete de vanilla e café espresso ristretto 

Mocaccino - 230ml

Calda artesanal  de chocolate, leite vaporizado e café espresso

Iced Mocha Latte- 300ml

Café Nolita gelado, Calda de chocolate especial, leite e gelo

Submarino - 300ml

Leite quente com uma barra de chocolate e marshmallow flambado

Coffee Toffee - 230ml

Calda artesanal de caramelo, leite vaporizado, café espresso e marshmallow flambado 

Coldbrew - 300ml

Método de extração a frio do café por 12 horas, servido com gelo

Coldbrew Cream Nolita - 140ml

Coldbrew com topping de baunilha a base de leite, adocicado e levemente cítrico

NoliHills - 180ml

Doce de leite Argentino, café espresso e topping de espuma de leite

Hot Chocolate Nolita - 190ml

Receita especial de chocolate quente Nolita
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MILKBAR & VITRINE

Quiches Especiais
Lorraine ou quatro queijos

Quiches Simples
Queijo com cebola, queijo com presunto 

                                                                     

Empadas
Camarão, frango ou queijo

Croissant 

Acompanha geleia de morango 

Torrada Petrópolis 

Torrada Petrópolis com queijo Grana Padano 

Brigadeiro                                                        

Macaron

Eclair 

Cookie 

Tartelete 

Bolo da Nonna Nolita

Brownie

Tortas Frias

Entremets

Pave

Bolo Gelado
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Classic
Tradicional Milkshake no sabor de chocolate, baunilha, morango ou ovomaltine

Marshmallow Magic
Com algodão doce, sorvete de baunilha, calda de caramelo, balas e pirulitos sortidos

M&M’s World
Sorvete de ovomaltine, calda de chocolate, cupcakes, balas sortidas e M&M’s

Nutella Dreams
Com sorvete de chocolate, calda de Nutella, mix de chocolates e uma fatia de brownie e cookie 

cream

Oreo Road
Sorvete de stracciatella com calda Toffee de cacau, crumble negro e picolé Óreo

NOLI-SHAKES

 CHÁS & SODAS SEM ÁLCOOL

Red
Morango, Framboesa, Tangerina e Espuma de Gengibre

Orange
Tangerina, siciliano, maracujá e tônica

SODAS
Feitas com xarope artesanal e gaseificados na hora.
Limão Siciliano e Gengibre.
Frutas Vermelhas.

Matte da Casa

Chá Preto com pêssego

Hibisco com canela

Abacaxi com gengibre

Capim Limão com limão siciliano

Pink Lemonade
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G&T NOLITA
Seleção de Gin Tônicas com as aromatizações escolhida por nosso Bartenders

Central Park
Gin Amazzoni, capim limão, hortelã, limão siciliano, cardamomo e Ginger Ale Artesanal

Passion Drink
Gin Amazzoni, xarope de maracujá, sementes de maracujá, siciliano e pimenta rosa

Red Tea
Gin Amazzoni, chá inglês com frutas silvestres, fresh redberries e espuma de gengibre

Apple Gin
Gin Amazzoni, maçã-verde, siciliano, cardamomo e angostura

Dirty Drink
Gin Amazzoni, xarope de tangerina, morango, mix de pimentas aromáticas, siciliano e 

alecrim

Purple Gin
Gin Amazzoni, hibisco, laranja Bahia , canela defumada e manjericão 34

Coffee Negroni
O clássico Italiano com grãos de café Nolita feito no método café da roça| Gin, Punt & Mes e 

Campari

Coffee Negroni Cachaça Giuseppe
Cachaça temperada com especiarias, o clássico Italiano com grãos de café Nolita feito no método 

café da roça, Cachaça Giuseppe, Punt & Mes e Campari

Espresso Martini Cachaça Giuseppe
Cachaça Giuseppe, espresso, Licor Kahlua

Espresso Martini
Vodka, espresso, licor Kahlua

Irish Coffee
Jamesson, espresso, licor Kahlua e creme de leite fresco

Carajillo
Licor 43 e Café espresso

Elaborados com nosso blend de café torrado na casa

COFFEE BAR DRINKS
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Carpaccio Giuseppe
Finas fatias de carne, molho Giuseppe, Grana Padano e flor de sal

Pizza Branca
Massa de pizza romana com alecrim e flor de sal

Presunto & Búfala
Presunto de parma italiano, muçarela de búfala e rúcula orgãnica

Suplí al Telefono 
Bolinhos de arroz recheados com muçarela |  4 unidades 

Pastel de Queijo
Queijo Canastra meia cura | 6 unidades

Croqueta de Costela Nolita
Croquetes de costela com molho  mostarda dijon | 6 unidades 

Meatballs
Almondegas de picanha, molho de tomate e muçarela derretida | 6 unidades

Stick Caprese                                                                                                  
Canapés  de muçarela de búfala, tomates cereja e molho pesto | 6 unidades

Berinjela Assada com Creme Funghi
Escolha entre pequena ou grande

Coração de Galinha 

NOLITA LOVES STARTERS
Entradas para compartilhar
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Spaghetti alla Bolognesa
Espaguete com tradicional molho bolonhesa

Lasagna Nolita                                                                                            
Lâminas de massa, molho bolonhesa feito de blend Black Angus,  bechamel e 

muçarela

Lasagna Manoela                                                                              
Lâminas de massa, Camarões VM, molho com catupiry e especiarias

Spaghetti Constanza                                                                                                       
Filé mignon cortado na ponta da faca, molho de tomate e especiarias

Fusilli Sorrento                                                                                                         
Com tradicional molho de tomate Giuseppe, cubos de muçarela de búfalo fresca e 

manjericão

Spaghetti per Mariana                                                                                                           
Camarões médios refogados no azeite extra virgem, rúcula, pimenta dedo-de-moça

e queijo mascarpone

Gnocchetti Gemelli                                                                                                       
Molho quatro queijos: muçarela, gorgonzola, catupiry e grana padano

Gnocchi di Funghi Porcini 
Massa artesanal de Gnocchi feita com funghi porcini com molho de cogumelos 

frescos e creme de leite fresco

Paglia & Fieno per Mario 
Bechamel, cogumelos frescos e presunto cozido levemente gratinado

Ravioli alla Gastone
Mistura de raviolis verdes recheados com ricota e brancos recheados com vitela com 

molho de funghi Porcini

PASTIFÍCIO SAN GIUSEPPE
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Salada Mista
Mix de folhas verdes orgânicas com tomates cereja, palmito e vinagrete de mostarda e mel

Caesar Salad Nolita
Croutons, Grana Padano, alface e molho caesar. Family feita na mesa.

Salada de Couve Flor com Brócolis
Couve flor, brócolis, cebola roxa, lascas de amêndoas e yogurt artesanal

SALADAS
Saladas frescas disponíveis em porção individual ou família para 4 pessoas

36        |         96

Individual    |    Family

42      |        146

42       |         146

FLAT BREAD
Estilo de pão novaiorquino, com massa de fermentação lenta (100 horas) assada no forno Nolita
Ideal para compartilhar

Alecrim e Flor de Sal                                                                                        

Mushroom

Grana Padano

Salmão defumado com Cream Cheese                                    
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Smash Burger                                                                                                                 

Pão brioche, blend de cortes Black Angus, queijo cheddar, mostarda, cebola caramelizada e bacon 

New Yorker Burger                                                                                                            

Pão brioche, blend de cortes Black Angus, queijo cheddar, BLT, cebola caramelizada e molho 
especial

Nolita Burger
Blend de cortes Black Angus, envolto na massa de pizza, assado no nosso forno, com queijo cheddar 
e finalizado com ovo estalado trufado

Roma Burger
Pão brioche, blend de cortes Black Angus, muçarela de búfala e molho pesto 

CRAFT BURGERS
Hambúrgueres artesanais servidos com salada caesar  ou batata chips 
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Mozzarella
Muçarela, rodelas de tomate, orégano italiano

Margherita
Muçarela, tomates, manjericão e orégano

Calabresa 
Muçarela, cebola, azeitona, linguiça artesanal e orégano

Portuguesa
Muçarela, presunto, ovos, azeitonas, cebola e orégano

Quatro Queijos
Muçarela, gorgonzola, catupiry, parmesão e orégano

Mushroom
Muçarela, molho de tomate, cogumelos paris frescos, orégano

Autêntica Margherita
Muçarela de búfala selecionada, molho de tomate, manjericão, 

tomates e orégano

PIZZAS
Romanas com massa fina, Napoletanas ou Superstars com massa de fermentação lenta ( 100 horas)

48       |       76         |       86

Romana  |   Napoletana  |   Superstar

56         |       78        |       88

59        |       86        |       116

64        |       86        |       116

74         |       96        |       124

64         |       78        |       116

76         |       78        |       96



Mousse au Pôt 

Mousse de chocolate Belga meio amargo servido no pote com crumble de amêndoas         

Crumble de Abacaxi & Coco | Ideal para compartilhar

Compota de abacaxi com hortelã, crumble crocante e flocos de coco, acompanha sorvete de coco

Tiramisú
Queijo mascarpone, pão de ló de baunilha, café Nolita, finalizado com raspas de chocolate 

e cacau 100%

Bolo Trufa | Ideal para compartilhar

20 camadas intercaladas entre ganache de chocolate Belga e bolo dark, 

acompanha calda quente de chocolate ao leite • ideal para compartilhar

Browkie
Duo de brownie com cookie. Acompanha sorvete e calda   

Cheesecake
Torta a base de cream cheese, baunilha e limão com calda de frutas vermelhas e chantilly de cream 

cheese

Coffee Crème Brùlée
Creme de de leite, ovos, açúcar, Café Nolita e crosta de açúcar maçaricado

Profiteroles
Com sorvete de baunilha e calda de chocolate e avelã

Nolita Cake Noir | Ideal para compartilhar

Bolo mole de cacau 100%, acompanha calda black 

NOLITA’S DESSERTS
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Água Mineral com e sem gás  

Refrigerantes e Água Tônica

Água das Pedras | 250ml

Água das Pedras | 750ml

Água San Pellegrino | 505ml

Água Panna | 505ml

Suco de Laranja Natural

Chás Variados
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BEBIDAS

   38

18

   

     10

Cerveja Tigresa Longneck

Cerveja Stella Artois Longneck

Cerveja Stella Artois Sem Glúten Longneck

Cerveja Spaten Longneck

Cerveja Becks Longneck

Cerveja Corona Longneck

CERVEJAS & CHOPPS

16

17

16

18

18

18


