
                                      MENU EXECUTIVO                                78

                   Servido de segunda à sexta de 12:00h às 16:00h com direito a entrada, prato
 principal e sobremesa| Exceto feriados. Consulte o garçom

Mini Caesar
ou

Carpaccio Nolita
ou

Pizza Branca
ou

Suplí al Teléfono - 2 Und

Peito de Frango Orgânico na chapa
com Purê de Batatas

ou
Smash Burger

Pão Brioche, 2 burgers Black Angus prensados com cebola caramelizada e cheddar
ou

Peixe do dia grelhado
com Arroz de Limão Siciliano

ou
Picadinho Carioca

                     Filé mignon na ponta da faca, arroz branco, feijão, ovo poché, 
farofa na manteiga e banana à milanesa

ou
Pizza Romana (à escolha)

ou
Spaghetti a Bolognese

Massa artesanal, molho feito de blend Black Angus
ou

★ Batuta di Filletto al Quattro Formagi + R$ 10 
Palliard com fettuccine artesanal fresco e molho quatro queijos

ou
★ Fraldinha fatiada + R$ 10 

Com Batata Giuseppe

Mousse au Pot
Mousse de chocolate meio amargo com crumble de amêndoas

ou
Bolo de coco molhado

ou
Frutas da Estação

ou
Sorvete

Chocolate, Baunilha ou Morango
ou

Café espresso Nolita

ENTRADA

PRINCIPAL

SOBREMESA 



Carpaccio Giuseppe
Finas fatias de carne, molho Giuseppe, Grana Padano e flor de sal

Pizza Branca
Massa de pizza romana com alecrim e flor de sal

Presunto & Búfala
Presunto de parma italiano, muçarela de búfala e rúcula orgãnica

Suplí al Telefono 
Bolinhos de arroz recheados com muçarela |  4 unidades 

Pastel de Queijo
Queijo Canastra meia cura | 6 unidades

Croqueta de Costela Nolita
Croquetes de costela com molho  mostarda dijon | 6 unidades 

Meatballs
Almondegas de picanha, molho de tomate e muçarela derretida | 6 unidades

Torta Quiche do Dia
Consulte o garçom e veja as opções do dia

Stick Caprese                                                                                                  
Canapés  de mulçarela de búfala, tomates cereja e molho pesto | 6 unidades

Torta Ratatouille 
Torta quente com berinjela, abobrinha, tomate, cebola, manjericão, pimenta e fonduta 

de Grana Padano opcional. Escolha fatia ou inteira.

Berinjela Assada com Creme Funghi
Escolha entre meia ou inteira

Coração de Galinha 

NOLITA LOVES STARTERS
Entradas para compartilhar
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Salada Mista
Mix de folhas verdes orgânicas com tomates cereja, palmito e vinagrete de mostarda e mel

Caesar Salad Nolita
Croutons, Grana Padano, alface e molho caesar. 

Salada de Couve Flor com Brócolis
Couve flor, brócolis, cebola roxa, lascas de amêndoas e yogurt artesanal

SALADAS
Saladas frescas disponíveis em porção individual ou família para 4 pessoas

36        |         96

Individual    |    Family

42       |        146

42        |        146

FLAT BREAD
Estilo de pão novaiorquino, com massa de fermentação lenta (100 horas) assada no forno Nolita
Ideal para compartilhar

Alecrim e Flor de Sal                                                                                        

Mushroom

Grana Padano

Salmão defumado com Cream Cheese                                    

38

49

58

88



Smash Burger                                                                                                                 

Pão brioche, blend de cortes Black Angus, queijo cheddar, mostarda, cebola caramelizada e bacon 

New Yorker Burger                                                                                                            

Pão brioche, blend de cortes Black Angus, queijo cheddar, BLT, cebola caramelizada e molho 
especial

Nolita Burger
Blend de cortes Black Angus, envolto na massa de pizza, assado no nosso forno, com queijo cheddar 
e finalizado com ovo estalado trufado

Roma Burger
Pão brioche, blend de cortes Black Angus, muçarela de búfala e molho pesto 

CRAFT BURGERS
Hambúrgueres artesanais servidos com salada verde  ou batata chips 

46

   58

64

62



Spaghetti alla Bolognesa
Espaguete com tradicional molho bolonhesa

Lasagna Nolita                                                                                            
Lâminas de massa, molho bolonhesa feito de blend Black Angus,  bechamel e 

muçarela

Lasagna Manoela                                                                              
Lâminas de massa, Camarões VM, molho com catupiry e especiarias

Spaghetti Constanza                                                                                                       
Filé mignon cortado na ponta da faca, molho de tomate e especiarias

Fusilli Sorrento                                                                                                         
Com tradicional molho de tomate Giuseppe, cubos de muçarela de búfalo fresca e 

manjericão

Spaghetti per Mariana                                                                                                           
Camarões médios refogados no azeite extra virgem, rúcula, pimenta dedo-de-moça

e queijo mascarpone

Gnocchetti Gemelli                                                                                                       
Molho quatro queijos: muçarela, gorgonzola, catupiry e grana padano

Gnocchi di Funghi Porcini 
Massa artesanal de Gnocchi feita com funghi porcini com molho de cogumelos 

frescos e creme de leite fresco

Paglia & Fieno per Mario 
Bechamel, cogumelos frescos e presunto cozido levemente gratinado

Ravioli alla Gastone
Mistura de raviolis verdes recheados com ricota e brancos recheados com vitela com 

molho de funghi Porcini

PASTIFÍCIO SAN GIUSEPPE
Nossas receitas clássicas para as massas frescas e artesanais produzidas no Pastifício Giuseppe.
Disponíveis em porção individual ou família para 4 pessoas. 
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68        |       298

86       |       398

78       |       264

68       |       256

128       |        368

68        |        236

76        |        264

88        |       296

Individual    |     Family

58       |       198

74        |       286



Shrimp Rice 
Arroz branco com camarões VM puxados no próprio molho

Moqueca de Peixe à moda Baiana 
Tradicional receita de moqueca baiana feita com peixe branco do dia, acompanha 

arroz branco e farofa de dendê

Bobó de Camarão
Receita de gerações do clássico bobó de camarão com camarões médios, acompanha 

arroz branco e farofa de dendê

Arroz de Pato 
Pato desfiado, assado lentamente, linguiça calabresa e temperos especiais

Arroz de Costela Braseada
Arroz de costela braseada lentamente por 8 horas em seu próprio molho, servida 

desfiada com arroz branco cozida no próprio caldo e folhas de agrião

Arroz de Rabada com Agrião 
Arroz de rabada desfiada cozida lentamente por 4 horas, servida com arroz branco no 

próprio caldo com agrião e peças de rabada com osso 

  

PANELADAS
Receitas da Nonna Anna para os almoços em família.
Disponíveis em porção individual ou família para 4 pessoas 
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 128    |    424

Individual   |   Family

124      |     398

98      |     386

124      |     398

86       |      326

96       |     348



Steak Wellington                                                                                       
Massa folhada artesanal, filet mignon, folha de espinafre e cogumelos com molho especial

Filet Mignon alla Parmeggiana                                                                                         
Filé mignon empanado em farinha panko e gratinado com muçarela, molho de tomate e 

orégano

CLÁSSICOS
Receitas especiais dos pratos favoritos da Nolita
Escolha até 3 acompanhamentos para family e um para individuais 

48
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        |     486

Individual    |     Family

98      |     356Battuta di Filetto al Quattro Formaggi                                                                                                        
Paillard de filé mignon acompanhado com fettuccine artesanal fresco e molho quatro 

queijos 

Steak Tartare 
Filé mignon moído na hora  com  seus temperos clássicos, gema de ovo opcional. 

Acompanha batatas chips. 

        98      |     386

        98      |     346

Picadinho Carioca                                                                                                    
Filé mignon na ponta da faca, arroz branco, feijão, ovo poché, farofa na manteiga e banana à 

milanesa

        86     |                      



Mozzarella
Muçarela, rodelas de tomate, orégano italiano

Margherita
Muçarela, tomates, manjericão e orégano

Calabresa Artesanal
Muçarela, cebola, azeitona, linguiça artesanal e orégano

Portuguesa
Muçarela, presunto, ovos, azeitonas, cebola e orégano

Quatro Queijos
Muçarela, gorgonzola, catupiry, parmesão e orégano

Mushroom
Muçarela, molho de tomate, cogumelos paris frescos, orégano

Autêntica Margherita
Muçarela de búfala selecionada, molho de tomate, manjericão, 

tomates e orégano

PIZZAS
Romanas com massa fina, tradicionais Napoletanas ou Superstars em formato de estrela recheadas com 
borda de catupiry, todas com massa de fermentação lenta ( 100 horas)
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48          |       76       |       86

Romana  |   Napoletana  |   Superstar

56         |       78        |       88

59        |       86        |      116

64        |       86        |      116

74         |       96        |       124

64         |       78        |       116

76         |       78        |       96



Frango Assado 
Frango marinado em temperos especiais e assado no Girarrosto

 

Roastbeef
Roastbeef de filé mignon, fatiado com molho do chef  

Picanha 
Certificada Black Angus, servida fatiada com molho do chef  

Costela de Boi Black Angus
Assada lentamente por 8 horas no Girarrosto  

Bellyrib à pururuca
Corte especial da barriga com a costela de porco, assado lentamente no 

girarrosto e servido à pururuca  

Paleta de Cordeiro                                                                                                 
Servida inteira, assada lentamente por horas no Girarrosto com molho especial

GIRARROSTO | FORNO | CHAPA 
Os produtos  apresentados a quilo são in natura. 
Escolha 1 Acompanhamento para individual ou 3 acompanhamentos para family
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68    |    98   |    148
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1ndividual  |   Meio   |   Inteiro

Meia     |   Inteira

   |      286

196       |       368

    |      386

 

168      |      298



Steak de mignon
Corte clássico retirado da parte nobre do filé mignon

Bife de Tira de Picanha

Bife Ancho
Corte nobre do contra-filé entremeado com gordura

Tranche de Salmão

Filé de Peixe do dia

Prime Rib Duroc
Lombo suíno dianteiro com osso. A raça Duroc garante que a carne 

seja sempre macia e suculenta

Fraldinha
Corte magro, macio e suculento da melhor parte da fraldinha

GIRARROSTO | FORNO | CHAPA 
Cortes individuais feitos na chapa. 
Escolha 1 acompanhamento.
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Arrozes
Maluco / de brócolis / de limão siciliano / branco

Batatas

Giuseppe / chips / palito / canoa                                                                         

Farofas
De cebola / de ovos / na manteiga / de abobrinha com farinha de milho de Araxá 

MG

                                                                                             

Saladas
Verde / mista 

                                                                                                       

Cremes e Purês
Creme de milho / creme de espinafre / purê de batatas / mousseline de baroa

Vegetais
Brócolis ao alho e óleo / legumes grelhados / espinafre na ponta da faca / cebola 

assada

32

34

32

28

34

32

ACOMPANHAMENTOS



Classic
Tradicional Milkshake no sabor de chocolate, baunilha, morango ou ovomaltine

Marshmallow Magic
Com algodão doce, sorvete de baunilha, calda de caramelo, balas e pirulitos sortidos

M&M’s World
Sorvete de ovomaltine, calda de chocolate, cupcakes, balas sortidas e M&M’s

Nutella Dreams
Com sorvete de chocolate, calda de Nutella, mix de chocolates e uma fatia de brownie e cookie 

cream

Oreo Road
Sorvete de stracciatella com calda Toffee de cacau, crumble negro e picolé Óreo

38

78

98

98

NOLI-SHAKES

   98



Mousse au Pôt 

Mousse de chocolate Belga meio amargo servido no pote com crumble de amêndoas         

Crumble de Abacaxi & Coco 
Compota de abacaxi com hortelã, crumble crocante e flocos de coco, acompanha sorvete de coco

Tiramisú
Queijo mascarpone, pão de ló de baunilha, café Nolita, finalizado com raspas de chocolate 

e cacau 100%

Bolo Trufa | Ideal para compartilhar

20 camadas intercaladas entre ganache de chocolate Belga e bolo dark, 

acompanha calda quente de chocolate ao leite • ideal para compartilhar

Browkie
Duo de brownie com cookie. Acompanha sorvete e calda - 15 minutos

Gateau Cookie Cream | Ideal para compartilhar

Gateau de Chocolate 50%, cookie NY style, calda de chocolate e sorvete de baunilha - ideal para 

compartilhar - 25 minutos

Cheesecake
Torta a base de cream cheese, baunilha e limão com calda de frutas vermelhas e chantilly de cream 

cheese

Coffee Crème Brùlée
Creme de de leite, ovos, açúcar, Café Nolita e crosta de açúcar maçaricado

Apple Strudel | Ideal para compartilhar

Compota de maçã, canela e passas brancas envoltas em massa folhada, acompanha sorvete de 

creme - 15 minutos

Coconut Cake
Bolo molhado de coco da Mama Nolita

Profiteroles
Com sorvete de baunilha e calda de chocolate e avelã - 10 minutos

Nolita Cake Noir | Ideal para compartilhar 

Bolo mole de cacau 100%, acompanha calda black 

Frutas da Estação

NOLITA’S DESSERTS
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Água Mineral com e sem gás

Refrigerantes e Água Tônica

Água das Pedras | 250ml

Água San Pellegrino | 505ml

Água Panna | 505ml

Água das Pedras | 750ml

Pink Lemonade

Sucos Naturais

Suco de uva integral

Café Espresso

Cappuccino
Chocolate com canela, ou Latte Macchiato

Submarino
Leite quente com uma barra de chocolate - 250ml

Cappuccino Nolita
Exclusividade da Nolita. Seu Cappuccino personalizado com sua foto ou frase. Surpreenda seus 

amigos e divirta-se!

Chás Variados

Chás gelados da casa

Matte da Casa

Hibisco com canela

Abacaxi e gengibre

Capim Limão com siciliano

Chá Preto com pêssego

   10
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BEBIDAS
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    36
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    16

     7

    28
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    16



Chopp Stella Artois

Chopp Patagonia

Chopp Brahma

Cerveja Tigresa Longneck

Cerveja Stella Artois Longneck

Cerveja Stella Artois Sem Glúten Longneck

Cerveja Spaten Longneck

Cerveja Becks Longneck

Cerveja Corona Longneck

CERVEJAS & CHOPPS

16

22

14

18

16

17

16

Defesa do Consumidor: 2533 - 4488 | Disque Denúncia: 2553 - 1177 | Saúde Pública: 2503 - 
2280 | Vigilância Sanitária: 1746 | Procon: 151
SE BEBER, NÃO DIRIJA. É proibida a venda ou distribuição de bebidas alcoólicas para 
menores de 18 anos, Lei 13.106 de 17 de março de 2015. Preços apresentados em Reais 
(BR). NÃO ACEITAMOS CHEQUES.
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